
Glissez ce logo  jusqu'à l'icône en forme de maison de votre navigateur, puis relâchez.1.
Cliquez sur « Oui » dans la fenêtre qui s'ouvrira2

Publié le 27 janvier 2010 à 09h38 | Mis à jour le 27 janvier 2010 à 09h39

 
Daniel Forgues
La Tribune

(SHERBROOKE) Le Manoir Hovey de North Hatley reçoit une visite de prestige cette semaine en accueillant le chef propriétaire de l'hôtel-restaurant Le
Manoir de Lys, en France, Franck Quinton et son sous-chef David Galienne.

Durant quatre jours, à compter du 27 janvier, ces experts français de la cuisine travailleront avec le chef Roland Ménard de l'Auberge Hovey ainsi que le
chef de cuisine Francis Wolf.

 

Ensemble, ils offriront à la clientèle, durant quatre soirées, une alliance de saveurs autour de plats tels que le pigeonneau rôti au jus clair de cidre et de
l'andouille de Vire en papillote transparente et foin vert à la crème de Camembert.

Le Guide Rouge Michelin rend éloge depuis une dizaine d'années au Manoir du Lys tandis que le Manoir Hovey a gagné plusieurs prix dont l'Or dans la
catégorie gastronomie aux Grands Prix du Tourisme québécois.
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