
Le Manoir Hovey vous invite à sa table de buffet comprenant une variété 

de jus, croissants et muffins frais du jour, granola maison, yogourt, 

compote de fruits, salade de fruits et fruits de saison.

Nos confitures sont pr®par®es ¨ lôancienne et sans agent de conservation 

par J. A. Lefebvre, artisan de Bolton Centre.

Nos rôtis vous sont offerts au choix entre le pain blanc et 

Le multi-grain, tous deux biologiques, en provenance de « La Mie de la 

Couronne » à Sherbrooke.

Veuillez vous référer à notre sélection de thés très étendue.

25.00$ par Personne 

18$ Pour Enfant de moins de 12 Ans

Breakfast at Hovey Manor includes selections from our delectable buffet, 

a choice from our kitchen classics menu, and tea or filter coffee.

Our jams are prepared in the old-fashioned way without any additives by 

J. A. Lefebvre from Bolton Centre and we also offer you organic 

unbleached white or multi-grain toast from òLa Mie de la Couronneò 

bakery in Sherbrooke.

Please refer to our extensive list of imported teas which are included with 

the breakfast.

$25.00 Per Adult

$18  Per Children under 12



÷ Le gruau nature ou avec noix et fruits séchés

÷ Trois délicieuses crêpes anglaises

÷Un ou deux îufs cuits ¨ votre go¾t, accompagn®s de pommes de terre 

rissolées aux herbes

÷ Omelette à votre choix : nature, avec fromage, avec fromage et jambon ou 

avec légumes. (S.v.p. demandez à votre serveur pour une omelette aux 

blancs dôîufs).

÷Pain dor® enrob® dôune chapelure de noix, napp® de sauce ®cossaise

Tous les choix ci-haut mentionnés peuvent être accompagnés de jambon ou 

saucisses ou bacon.

÷Le classique bénédictin : îufs poch®s et sauce hollandaise, muffin 

anglais, jambon, épinards.

÷Hot Oatmeal ïplain or with nuts and dried fruit

÷ Three Pancakes with Eastern Townships maple syrup

÷ One or two farm fresh eggs: poached, fried, scrambled or boiled, served 

with rissole potatoes with herbs

÷ Omelet of your choice: plain, with cheddar cheese, with cheddar cheese 

and ham, or with vegetables. (Ask your server if you prefer an egg white 

omelet).

÷ French Toast with pecans, topped with Scottish butterscotch sauce.

All the above can be served with bacon, sausage or ham.

÷ Classic Eggs Benedict (English muffin, ham, spinach, poached eggs and 

Hollandaise Sauce).



Café filtre inclus

Thés assortis (voir le menu) inclus

Espresso ïespresso allongé $3

Espresso double $5

Cappuccino $4

Café au lait - Tasse $4

- Bol $5

Chocolat chaud Callebaut $4

Mûres ïPassion $6

Kir Du Minot $8

Bloody Mary $10

Mimosa 

(Jus dôorange & Prosecco) $14

Prosecco $14

Mumm Rosé, Napa Valley $16

Pétillant du Printemps $16

Filter Coffee included

Assorted teas (see menu) included

Espresso $3

Double espresso $5

Cappuccino $4

Latte - Cup $4

- Bowl $5

Callebaut Hot Chocolate $4

Berry Reviver $6

Cocktail Cider « Du Minot » $8

Prosecco $10

Bloody Mary $10

Mimosa 

(Orange juice & Prosecco) $12

Mumm Rosé, Napa Valley $16

Springtime Fizz $16



f English Breakfast Impérial:

f Orange Pekoe:

f Imperial English Breakfast :

f Orange Pekoe :

f Le Assam doré:

f Le Darjeeling Thunderbolt:

f Golden Assam:

f Thunderbolt Darjeeling:

f Thé des Forêts de la Colombie-Britannique:

f Le Teaparty du Mad Hatter:

f Earl Grey de Russie:

f Earl Grey décaféiné:

f British Columbia Forest Tea:

f Mad HatterôsTea Party:

f Russian Earl Grey:

f Decaf Earl Grey:



f Oolong Impérial:

f Imperial Oolong:

f Le Jasmin floral:

f Le Genmai Cha:

f Le Feuilles de Jade:

f Floral Jasmine:

f Genmai Cha:

f Jade Leaf:

f Fleurs de camomille:

f Harmonie:

f Introspection:

f Épices jamaïcaines:

f Verveine citronnée:

f Épices et réglisse:

f Fruits entiers de Nobo:

f Old Blue Eyes:

f Menthe poivrée biologique:

f Chamomile Flowers

f Herbal Harmony

f Introspection:

f Jamaican Spice:

f Lemon Verbena:

f Licorice Spice:

f Nobo Whole fruit:

f Old Blue Eyes:

f Organic Peppermint


